
 
 

Notre gamme de vins blancs compte un assemblage élevé en fût de 

chêne. 

 

Nous l’avons nommé  PRESTIGE, car il s’agit de nobles cépages 

valaisans. 

 

Suivant les millésimes, sa recette peut changer, mais les vins de base 

sont issus des cépages Chardonnay, Pinot Blanc et Pinot Gris. 

 

Une parcelle de plus de 35 ans nous donne un merveilleux Chardonnay, 

véritable colonne vertébrale de notre Prestige.  

Sa structure puissante et vive, parfumée de senteur d’ananas et 

d’agrumes se marie fort bien avec notre Pinot Blanc, vif, ample et 

élégant. 

 

La touche finale de cet assemblage provient du Pinot Gris, véritable 

grand vin du monde. Ce cépage apporte du gras et de l’onctuosité et lie 

à jamais les trois cépages. 

 

Un élevage de 10 mois en barriques, avec le bâtonnage des lies termine 

la naissance de ce vin. 

 

C’est un véritable vin plaisir, qui peut se boire à toutes les occasions. 

 

 

 

Température de  

service : 12 à 14° 
 

 
 

 

 

 

 

Les accords gastronomiques : 

 

Poissons 

Fromages 

Champignons 

Salades 

 


