
 
 

 

 

La Petite Arvine est la reine du vignoble valaisan.  

 

Elle s’est fait une place de choix à Chamoson sous le Haut-de-Cry, car 

elle aime surtout la chaleur et le sec.  

 

Bien réglée, avec un petit rendement, la Petite Arvine nous donne des 

vins très concentrés, très fins  et bien structurés. 

 

Ses arômes sont très complexes suivant son type de vinification, allant 

du sel aux  agrumes, en passant par une pointe de douceur. C’est un 

vin vif, fin, élégant et bien charpenté. 

 

La Petite Arvine accompagne à merveille les fruits de mer, les terrines, 

ainsi que les plateaux de fromages. 

 

 

 

Température de service : Petite Arvine sèche 9 ° 

             Petite Arvine douce 7° 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Les accords gourmands :  

 

Foie Gras 

Desserts 

Gâteaux 

Fromages 

 


